
 

2023年 7月 20日 

眼前に広がる湘南・由⽐ヶ浜のオーシャンビュー 

＜BBQ ビアガーデン＞ 開催♪ 館内では “鎌倉フレンチ” 提供 

「絶景レストラン」 夏限定 OPEN 

婚礼施設・レストラン運営の（株）ノバレーゼ（本社：東京都中央区、東証スタンダード上場）は、鎌倉

の結婚式場「アマンダンブルー鎌倉」（鎌倉市材木座 5）を一般開放し、オーシャンビューが楽しめる夏
季限定レストランを開業します。 

目の前に広がる、湘南・由比ガ浜のオーシャンビューを眺めながら、贅沢な時間を過ごせるレストラン

です。テラス席では BBQグリルを楽しめるビアガーデンを行い、館内では鎌倉（湘南産）の野菜などを
使ったフレンチのコース料理を提供します。 

期間は、2023年 7月 3日（月）～8月 31日（木）までです。 

営業時間は、屋外（BBQ）が 11:00から、館内（レストラン）が 11:30からです。昼は青く輝くオーシャ
ンビューを、夕方は赤く染まる夕日を、さざ波の音とともに楽しめます。 

BBQの料金は、グリル料理に飲み放題を付けて税込 7700円からです。館内のレストランでは、コー
ス料理を税込 4000円から 3種用意します。五感を刺激する、この季節だけの“絶景 BBQ &レストラ
ン”です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

潮⾵⾹る、ラグジュアリーな＜BBQビアガーデン＞ 

「BBQビアガーデン」は、潮風の香る、海に手が届きそうな屋外デッキ（3F）で実施します。 
海と一体になったかのようなインフィニティプールと、ウッドデッキに置かれた真っ白なソファが、海外リ

ゾートホテルのようなラグジュアリーな雰囲気で、ワンランク上の BBQを楽しめます。 

焼き台など、道具一式を完備しているので、当日は手ぶらでお越しいただけます。 

料理は、グリルセット（牛肉のグリル、豚肉のグリル、スパイシージャークチキン、粗挽き&チョリソー &
骨付きフランク、5種の野菜グリル）に加え、サイドメニュー6種（ドライカレー、シーフードコブサラダ、オ
ニオンリング、ガーリックフライドポテト、ナチョス、枝豆）と、ボリュームのある内容です。 

デザートはアイス 2種の盛り合わせを用意します。 

ドリンクは 30種類の飲み放題で、生ビールやハイボール、レモンサワー、カクテル各種などを揃えま

す。

報道資料 



 

営業は 4 部（昼の部 11:00～、14:00～、夜の部 17:00～、19:00～）にわけて、各回 90 分制で行い

ます。価格は、ランチが税込 7700円で、ディナーは同 8800円とアップグレードした同 11000円（豪華

海鮮付きプラン）です。小学生以上の未成年は、ランチ、ディナーともに同 4400円です。未就学児は

無料です。会場は、昼は最大 3 組、夜は同 2 組限定です。プライベート感あふれる空間を楽しめます。

利用は大人 4 人から最大 10 人まで可能です。 

 

 

 

 

 

 

 

五感を刺激するレストラン︕絶景に包まれて、海外リゾートホテルのような上質な時間を 

館内でのレストラン営業は、海側が一面ガラス

張りで、全席オーシャンビューの披露宴会場で行

います。湘南産の野菜など地の食材ほか、国産

牛サーロインや甘鯛、アワビ、トリュフ、フォアグラ

などの贅沢な素材を使った“鎌倉フレンチ”のコー

ス料理 3種（ソレイユ、ヴェント、メール）を提供し

ます。海外リゾートホテルで過ごしているような、上

質な時間をお過ごしいただきます。 

時間は 4 部（11:30～、12:30～、13:30～、
14:30～）にわけて実施します。コース料理の料金 
は税込 4000円（4 品）、同 6000円（5 品）、同 8000円（5 品）の 3種です。お子さまプレート（同 2200
円）も用意するので、“ママ友”とのランチにもおすすめです。 

館内レストランメニュー 
ソレイユ（4000円） ヴェント（6000円） メール（8000円） 

炙り鰹と湘南産野菜の彩サラダ 
青柚子のヴィネグレット 

炙り鰹と湘南産野菜の彩サラダ 
青柚子のヴィネグレット 

鮪（中トロ）／帆立／いくら／大葉

／オクラ／茗荷 

とうもろこしの冷製スープ とうもろこしの冷製スープ フォアグラ冷製フラン 
コンソメスープ 

国産豚と 5種のスパイスロティ 
夏野菜のミルフィーユ仕立て 

サフランリゾット 

真鯛のポワレ 
ハーブとジュ・ド・コキヤージュ 

甘鯛と鮑のソテー 
アスパラガスとトマトのエチュベ 

プロヴァンス風 

パティシエ特製スイーツ 
国産牛サーロイン 

本日の産直野菜グリル 
ジュドヴィアンド 

しっとり火を入れた国産牛と 
芳醇なトリュフのコンビネゾン 

― パティシエ特製スイーツ パティシエ特製スイーツ 
自家製パン、食後のコーヒーまたは紅茶付き 



 

「アマンダンブルー鎌倉」 夏営業 概要 

施設 アマンダンブルー鎌倉 住所 神奈川県鎌倉市材木座 5-2-25 

交通 JR 横須賀線・江ノ島電鉄「鎌倉駅」から徒歩 16 分、江ノ島電鉄「和田塚駅」から徒歩 9 分 

期間 2023年 7月 3日（月）～8月 31日（木） 休み 婚礼のある土日祝日 

営業 BBQ） 昼の部 11:00～、14:00～、夜の部 17:00～、19:00～ 
 レストラン） 11:30～、12:30～、13:30～、14:30～ 

税込 BBQ） 昼 7700円、夜 8800円・11000円（豪華海鮮付き） 
 ※昼・夜ともに、未成年は 4400円で未就学児は無料 

価格 レストラン） 4000円（4 品）、同 6000円（5 品）、同 8000円（5 品） 

予約 Tel 0467-61-3232（期間限定コールセンター） 
 オンライン https://restaurant.novarese.jp/abl/topics/20230629/ 

駐車場 20台（無料） 電話 0467-61-3232 
メール r-abl@novarese.co.jp   

会社概要 

社名 株式会社ノバレーゼ［英文社名］NOVARESE, Inc.  ※東証スタンダード市場上場 

住所 〒104-0061 東京都中央区銀座一丁目 8 番 14 号 銀座 YOMIKOビル 4F 

電話 03-5524-1122（代） 創立 2000年 11月 1日 

資本金 100 百万円 （2022年 12月末） 代表者 代表取締役社長 荻野洋基 

従業員数 2332 人（連結）、1917 人（単体） ※いずれもパート・アルバイト含む（2022年 12月末） 

事業内容 ブライダル事業（婚礼プロデュース部門、婚礼衣裳部門、レストラン部門）レストラン特化型事業 

国内店舗数 海外 

婚礼施設運営 ドレスショップ レストラン フォトウエディングとスパ運営事業 

34施設 23 店舗 7 店舗 1 店舗 

本件に関するお問い合わせ先 

（株）ノバレーゼ 広報担当：松井 

TEL.03-5524-2299 

E-mail: t-matsui@novarese.co.jp 


